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Ungeschnitten 48 Vorgeschnitten
mit Portionsvorschlag in 48 Portionen
Vorgeschnitten 24 Vorgeschnitten Dreiecks-
in 16 Portionen in 24 Portionen
Vorgeschnitten 48 Vorgeschnitten Dreiecks-
in 24 Portionen in 48 Portionen

kzahlen bei den Schnitten kénnen vorkommen und werden durch die Zahl in der Mitte

Vorgeschnitten Ungeschnitten

in 12 Portionen mit Portionsvorschlag: 12

Vorgeschnitten Ungeschnitten

in 14 Portionen mit Portionsvorschlag: 14

Vorgeschnitten Ungeschnitten

in 16 Portionen mit Portionsvorschlag: 16

halbiert geviertelt
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kzahlen bei den Schnitten kénnen vorkommen und werden durch die Zahl in der Mitte
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151268 151264

Apfel-Butterstreusel-Schnitte

Auf einem krossen Mirbeteig liegt eine
saftige Schicht aus Apfelstiicken und
Rosinen. Darauf grobe goldbraun gebackene

Butterstreusel. 3300g

Kirsch-Rhabarber-Sc
Fruchtig-saftige Mischu
und Rhabarberstiicken,
lockerem Ruhrteigbode
zogen und mit Hagelzuc
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susel-Schnitte
erlichen Pflaumen-
3utterstreuseln, die mit
ind, liegen auf einem

151267

Mohn-Butterstreusel-Schnitte

Leckere Mohnpudding-Creme liegt auf einem
hellen Ruhrteig. Ganzflachig abgedeckt mit
goldgelben Butterstreuseln. AnschlieBend
abgestaubt mit Dekorpuder. 2350g
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kel! Ein lockerer hell-dunkler Riihrteig
e, saftige Kirschen. Abgeglanzt mit

150030
Mohn-Quark-Streus

Rechteckiger Blechkuche
mit Mohnsamenfillung u
dekoriert mit Streuseln.

3400g
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151205

Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte

Auf einem Crispboden befindet sich eine kostl
verstrudelte Creme. Darauf ein lockerer Riihrt
einer Mischung aus siiBen und sauren
Kirschen. Ein knackig-fruchtiges Erlebnis! 2100




vereinen sich mit dem saftigen Quarkteig und den

zu einer Kombination, die allen schmeckt. Ein
omplizierter
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150026
Erdbeer-Buttermilch-Schnitte

Zwischen zwei Rihrteigbdden liegt lockere
Erdbeer-Buttermilch-Sahne. Ganzflachig belegt
beerhilften. Uberzogen mit Tortenguss. 2000g
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ar-Butterstreusel-Schnitte

Saftige Rhabarberstiickchen und aromatische
t in Ruhrteig — liegen auf einem krossen
Butterstreusel runden das Geschmackserlebnis

151270
Kase-Schnitte
Schmeckt wie selbst gebacken! Klassischer Murb
Kasemasse, aus Eiern und frischem Quark zubere
gebacken, ein Muss in jedem Sortiment!
3100g
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originellen Zupfenoptik sieht aus wie selbst
ertige Kasemasse aus Quark und Sauerrahm auf
teigboden ist mit krossen Schoko-

eckt. 3000g

150099

Pfirsich-Kase-Sahne-Schnitte
Gluten-/Laktosefrei*; Eine lockere laktosefreie* Kase-!
zwischen zwei glutenfreien Ruhrteigboden aus Reisme
Pfirsichwirfeln belegt und mit Guss liberzogen. Herges

laktosefreien* Milcherzeugnissen. 2000g

* Rest-Laktosegehalt: <100mg/100g




)

\ €
erlenbacher.
4 '/‘w WM‘/
= ¢ -
eV »
- &
v S AT
- @ @ .

vandemoortele

o

unkler Rihrteigmasse liegen saftige

150003
Schoko-Kokos-Kuchen
Schokoriihrteig mit Kokosfiillung, dekoriert m

itte
Ruhrteig durchstreift von leckerer Joghurt-
dbraun gebackenen Streuseln. 2100g

eine helle Creme, liberzogen mit einer 2500g
r in Wellendekor. 2100g
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151219

Erdbeer-Joghurt-Sahneschnitte
Lockere, frische Joghurt-Sahne liegt zwischen
ist gefillt mit halben Erdbeeren. Als optisches
gerostete Mandeln auf der Joghurt-Schnitte.
2800g
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mit feiner Vanillesahne gefillt.

2 Uippige Schicht aus saftiger

ng, Mandarinenspalten und Gelee aus.

151271
Kase-Mandarinen-Schnitte
Ein Mirbeteigboden ist mit leckerer Kdsemas
fruchtigen Mandarinenfilets belegt. Mit Torte
3200g
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mit frischer Buttermilchsahne zwischen zwei
gefiillt und reichlich mit kostlichen Erdbeer-
m Gelee bedeckt.
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151028
Himbeer-Sahneschnitte
Bei dieser Kreation heiRt es: Himbeeren satt! Ei
dunkler Biskuitboden mit einer lockeren Sahnef
Himbeeren und Gelee bedeckt.
2500g

W

itte gluten-/laktosefrei
freien dunklen Ruhrteigboden liegt eine
akao-Sahne . Ein leichtes Wellenmuster macht
genschmaus. Hergestellt mit laktosefreien*

151009

Mandel-Bienenstich-Schnitte
Oben gerostete Mandeln mit einer verfeinerten Kara
eine im Geschmack fein abgerundete, lockere Vanilles
Hefeteig. Reinbeilen und genieRen!

getragen von einem

ullt aromatische Erdbeer-wirfel und lockere Creme. Knacki-
ge Erdbeerzubereitung zum Abschluss
ne. 1550g
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150047

Zitronen-Schnitte vegan
Ein Muffinboden veredelt mit einer kostlichen Zitro
gekront von weillem Schnee. Was immer schon gu
immer noch ein kleines bisschen besser gemacht
1500g
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gboden liegt eine lockere Erdbeer-Buttermilch-
egt mit fruchtigen Erdbeerhalften.
guSS.

151206

Heidelbeer-Buttermilch-Dreiecke

Zwischen einem hellen und einem dunklen Rihrteigbo
milch-Sahne mit Tupfen aus Heidelbeer- Sahnecreme
belegt mit aromatischen Heidelbeeren und mit Guss fi
1700g
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che-Schnitte

on aus Mango-Zubereitung mit hochwertiger
erstrudelt auf hellem Riihrteigboden und mit
serundet. 1000g

151003

Tiramisu-Schnitte

Zwei Biskuitboden, einer davon getrankt mit Kaffee, gefullt un
aromatischen Frischkdsesahne mit Amaretto-Geschmack und
Die Schnitte ist mit WeiBwein und Rumverschnitt verfeinert. D
einem Kakaodekor abgestaubt. . 2250g -Enthalt Alkohol-
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sch-Sahneschnitte

frischer Sahne, saftigen Sauerkirschen, original Schwarzwal-

en Schokoladen-Biskuitboden garantieren stiRen Hochge-
den-kuvertiirespanen sehen sie aus wie handgefertigt.

151273
Mehrfrucht Schnitte

Uppig belegt mit Pfirsich- und Mandarinenfi

cken, Erdbeerhalften, Heidelbeeren und rot:
ren. Darunter liegt die leckere Frischkase-S
zwei lockeren Rihrteigbdden. 1800g
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Kuchen: Die helle und dunkle Schoko-Rihrmasse
nd Geschmack. Auch die Garnierung aus
orpuder rundet den Kuchen ab. 1100g
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it Mandarinenauflage
er einer Schicht cremiger Kasefullung,

Quark, Sauerrahm und Eiern. Uppig belegt
rinenfilets. Ohne Murbeteigrand, abgeglanzt
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-Kasekuchen

chenmasse trifft auf eine geschmackvolle

d durch fruchtige Mandarinenspalten

en ist mit Gelee abgeglanzt und sieht aus wie

150048

Fruchtkuchen Erdbeer
Diinner Mirbeteig, darauf ein lockerer Biskuitbo
Sahne-Puddingcreme. Auf einem Kakao-Biskuitb
sche Erdbeerhilften verteilt. Abgeglanzt mit Tor
hoch garniert mit gehackten, gerésteten Haseln
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151058
Birnen-Joghurt-Kuchen

Eine Sandmasse ist mit leckerer Joghurtcreme
spalten bedeckt. Der Kuchen ist mit Kakaodeko
abgestaubt und mit Gelee abgeglanzt. Eine su
1400g
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150054

Zwetschgenkuchen mit Butterstreuseln
Saftig und voll im Geschmack! Auf dem késtlic
ein heller Riihrteigboden. Der Kuchen ist liebe
halben Zwetschgen belegt. Die goldbraun geba
leicht abgeglanzt. Hier schmeckt man Heimat.
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Butterstreusel
Miurbeteig, liegt ein heller Muffinteig.
egt mit einer Kirsch-Fruchtzubereitung
s saftigen SuR- und Sauerkirschen. Die
enen Streusel sind diinn abgeglanzt. 1700g

150051

Erdbeer-Buttermilch-Torte
Leckerer Mirbeteig und darauf, zwischen einem R
einem Biskuitboden, Buttermilch-Sahne-Fillung
Erdbeer-Buttermilch-Sahne-Fiillung. Uppig belegt
Erdbeeren. Randgarniert mit gehackten Mandeln.
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t Frischkdse der Doppelrahmstufe, verstrudelt mit
chtzubereitung liegt auf einem typisch amerikani-
Miurbeteigbroseln. Zart abgeglanzt ein echtes High-

151128

Omas Rahm-Kase-Torte

Eine Rahm-Kdsemasse mit Eiern und

frischem Quark, gebettet auf einem Tortenboden
bréseln. 2500g
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dlder Kirsch-Torte
er Sahne, saftigen Sauerkirschen und original

asser auf zarten Schokoladen-Biskuitboden. Original
€ aus Schokoladenkuvertiire als Randgarnierung.
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151062
Herrentorte

Auf einem Mirbeteigboden wechseln sich fuinf Sc
getrankten Biskuitboden mit kdstlicher Schokocre
elegante Torte ist mit dunkler Kakaocreme uberzc
dunklen Schokorondies randgarniert. Enthalt Alke
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ssiker, als Torte umso mehr: Eine leckere
iner hellen und einer Schoko-Sandmasse,
auerkirschen, bedeckt mit Vanillesahne
Itigen Fettglasur. 1850g
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151065

Marzipan Cremetorte
Vier helle Biskuitbdden sind gefiillt mit einer Cre
Amaretto-Aroma, Schokoladenstiicken und eine
aromatischen Himbeerfiillung. Die Torte ist mit
Walnussdekor aus Marzipan liegt bei. 1950g

W

unch-Torte

-Ruhrteigboden liegt eine Schicht aus heller Creme
arauf umschlieRen eine fruchtige Mango-Joghurt-
-Sahne einen weiteren Mandel-Rihrteigboden. Die
ache macht diese Torte zum absoluten Hingucker!
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151031
Frankfurter Kranz
Unser Meisterwerk! Helle lockere Biskuitmasse g
wasser, mit Sauerkirschfillung und mit feinster B
dekoriert mit Buttercreme, knackigem Krokant u
kandierten Kirschen. Enthalt Alkohol! 2400g

und saftige Aprikosen-Fruchtfillung treffen auf
Uberzug aus késtlichster Schokolade. Ein
schmackserlebnis!

en als Dekor bei. 1400g

151122
Heidelbeer-Torte

Aromatische Heidelbeer-Sahnecreme-Fullung lie
dunklen Biskuitbéden auf einem leckeren Miirbe
Abschluss aromatische Heidelbeeren auf feiner
gehalten von einem dunklen Guss-Spiegel. 2050g
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uren Geschmacks: Feine Kdse-Sahne-
en zwei leckeren Biskuitboden, die
krosser Mirbeteig. 1800g

151101
Birne-Helene-Torte
Auf einem Miirbeteigboden liegt zwischen zwei locke
Duett aus Kakao-Sahne und Birnenstticken. Darauf ei
sahne mit Birnenstiickchen und ein weiterer Biskuitb
mit verstrudeltem Dekor aus Birnenfruchtzubereitun
und Schokoladenraspel, rundet den Tortenklassiker a

(@)
erlenbacher.
2 "o lochon 15

v
PFALZGRAF

(@)
erlenbacher.
o lochon 7

151081

se-Kuchen mit
it aromatischen
und mit Guss

-Torte Maulwurf Sahnetorte

Dunkler und heller Tortenboden mit einer Fiillung aus
Vanillesahne. In der Sahne mischen sich fruchtige
Mandarinensegmente mit zartbitteren Schokoladen-
stiickchen. Die Maulwurfkuppel bildet leckere Schoko-
sahne mit Kekskriimelteig und Kakao. 2000g

Strawberry Chrunch
Hier liegt eine knusprige Crunc
fluffigen Muffinboden. Darauf
Erdbeercremes und ein Uberz
Besonderes Highlight sind die
Stiickchen obendrauf. 1900g
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151237

Sahne-Torte

sahne-Fillung liegt zwi-

5den auf einem Miirbe-
igen

und mit fruchtigem Tor-

Cookies & Cream Cheesecake

Dieser besonders cremige Cheesecake auf
einem dunklen Keksbréselboden wird
getoppt mit krossen Schoko-Cookies. Eine
sindhaft leckere Kombination! 1700g

151276
Chocolate Thunder
Hier tiirmen sich schokola
auf saftigen Brownie-Bode
liefern einen Crunch-Effek
pure Schokolade tber den
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150053
Kirsch-Kase-Sahne-Traum
sboden liegen zwischen drei dunklen Zwischen drei lockeren Rihrteigboden liegt eine
che helle Sahne und Kakao-Sahne, attraktiv mit fruchtiger Kirschfiillung. Einfach traumhaft:
, marmorierte Garnierung macht den Genuss marmorierte Dekor mit Randgarnierung aus wei
2500g
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151075
sich-Torte Pistazie-Mohn-Sahne-Torte
icotta-Kase verfeinert.Leckere Ricotta-Sahne mit Kostliche Pistazien- und Mohnsahne, dazwische
-Fruchtzubereitung auf einem zarten Biskuitboden, Himbeer-Fruchtfiillung auf schmackhaften Nuss

gboden, abgedeckt mit einem dunklen Biskuitboden. Torte ist mit Marzipan umhiillt. 2250g

it kostlicher Ricotta-Sahne, abgestreut mit Pfirsich-
enguss abgeglanzt. 2300g
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151262 151136
ne-Torte Aprikosen Kuchen vegan Beerentorte mit Wald
boden liegen helle Ein Klassiker neu interpretiert: geschichtet mit Leckere Vanillesahne zwischen e
hen eine lockere Kase- nussigen und hellen Riihrteig fiir eine tolle Schoko-TortenbogEiER
| . Ootik. Mit d ichlich aufeelegten Aprik mit roten und schwarzen Johan
it aromatischen ptik. Mit den reichlich aufgelegten Aprikosen- Himbeeren und Wit
igem Tortenguss. 2200g Halften schmeckt der Kuchen herrlich fruchtig.

und verziert mit gerosteten, ge

1570g




en Apfel-Griespudding

ofen. Feiner Mirbeteig, darauf eine lockere

eRpudding und lippig aufgelegten Apfeln. Mit

en Rhabarber-Baiser
Saftige Rhabarberstiicke liegen auf einem
und Ruhrteigboden, bedeckt mit einer

en Kase-Aprikose
ser Kasekuchen mit Aprikosen wie aus Omas
Urbeteig, darauf aufgelegte Aprikosenhalften,
eckeren Rahm-Kasemasse.

i “‘v’ ;". acath

150118
Oma’s Landkuchen Mohn-Streusel

Far alle Mohnliebhaber. Feiner Mirbeteig, darauf
geschmackvolle Mohnfillung, bedeckt mit saftige:
und Butterstreuseln.

150120
Oma’s Landkuchen Pflaumen-Streusel

Genau so hat Oma ihn gebacken. Feiner Murbetei
Heferlihrteig und saftige Rihrmasse mit reichlich
bedeckt und mit leckeren Butterstreuseln bestreu

150122
Oma’s Landkuchen Blaubeer Pudding
Ein Klassiker! Leckerer Streusel- und Riihrteigbod
feine Puddingmasse mit Heidelbeer-Geschmack,
Blaubeeren bedeckt.

3400g
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umenschmaus: Unter einem krossen
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Apfelfillung. Mit leichter Zimtnote
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151111
Mandeltarta Erdnuss-Karamell glutenfrei
Eine karamellig-nussige Verfiihrung ohne Reue
Mandel-Ruhrteigboden liegen knackige Erdnuss
einer stiBen Karamellschicht und Giberzogen mi
Nougatcreme. 950g
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Mirbeteig liegt eine saftige Frischapfelfil-
/ 16- Apfel der Sorte ,Cripps Pink“ unter-
rkliche Optik. Mandelblattchen runden
nackig ab. 2500g

150115
Creamy Blueberry Cheesecake vegan
Ein Miirbeteigboden mit fein nussiger Note
hell und blau geschichtete Fillung mit selb
Heidelbeerfruchtzubereitung verfeinert. U
-Heidelbeeren als Topping. 1525g
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n vegan

ngenuss! Auf einem leckeren Miirbeteig ohne
ne saftige Apfelftllung, abgerundet mit
delblattchen. 2250g

150116
Creamy Raspberry Cheesecake vegan
Ein Mirbeteig mit einer feinen nussigen Note.
einer cremigen Flllung. Jetzt noch dicke Tropfe
Himbeer-Fruchtzubereitung in die Fillung und c
ein paar verriickte Himbeeren. 1575g
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backen

mit Nuss-Nougat-Cremefiillung

r Fettglasur und dekoriert mit gerdsteten
n.

154734
Donut mit Cremefiillung

36 x 70 g/VE, fertig gebacken

Donut gefullt mit Creme mit Vanillegesch
mit heller Fettglasur und dekoriert mit du
Fettglasurstreifen.

‘ Vandemoortelel

shaping a tasty future

154720
Schoko-Mulffin
E, fertig gebacken
D. (Erdbeer), Banana
colate (Belgische Scho-
D. (Vanille)

24 x 120 g/VE, fertig gebacken
Muffin in Pilzform mit Schokolade.

‘ Vandemoortelel

shaping a tasty future

154717
Blueberry-Muffin

24 x 120 g/VE, fertig ge
Muffin in Pilzform mit

)

erlenbacher@
L— ”awhw74wﬁal

~ BACKUNIZN

wird mit einer seidigen Kakao-Creme
Brownie-Erlebnis wird abgerundet durch
ine Spane aus weiller Schokolade.

154838

Croissant im Cup

24 x 73 g/Kt., fertig gebacken
Croissant im Cup mit Schokoladenfiillung
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e! Der Wilde unter unseren Brownies:
irfel, knackige Walniisse und Karamell-
stlich, saftigen Schokoladen-Riihrteig mit
oriert. That's it! 1100g

150107

Mini Tiramisu
Loffelbiskuit in Kaffee getrankt, mit Mascarpo:
und Kakaopulver bestreut.

9x110g/VE

BACKUNI#N

2 mit Mohnfillung.

152007
Apfelkiichle
Apfelringe, aus frischen Apfeln zubereitet
Backteig ummantelt, fertig gebacken.
5x 1 kg/Kt

BACKUNI#N

BACKUNIZN

gebacken
ypischer dichter Zuckerglasur.

80640
Streusel-Schnecke

20 x 125 g/VE, fertig gebacken
Knusprige Streusel mit Zuckerglasur.




BACKUNI#N

hokoladenkuchen mit warmem, zart-

schokoladenherz ist eine leckere, schnell
ise.

154830
Reis-Tartlet
36x130g/VE
Ein belgischer Klassiker. Mirbeteig Tartlet

fluffigen Reiscremefillung.

BACKUNIZN

BACKUNIZN

artlet

it reiner Butter und gefillt mit Rihrku-
oulis. Dekoriert mit echten Himbeeren

154833
Schokoladen-Birnen-Tartlet
28 x 123 g/VE

Tartlet aus Kakaomdrbeteig und Butter, gefillt mit e

konfitlre, gefolgt von einer Mischung aus belgische
reichhaltigen Frangipane aus echten Mandeln. Gekr

stiicken und bestdubt mit Puderzucker.

BACKUNI#N
‘E} (ST Ny
§.1."T‘;:‘iﬁ, '.\4;
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BACKUNIZN

ne Tartlet

reiner Butter und gefiillt mit Zitronen-
mit Rhabarberstiicken. Vollendet mit einer

154832
Apfel Frangipane Tartlet
28 x98 g/VE

Mirbeteig Tartlet gefillt mit leckerer Vanillec
aus echten Mandeln, dekoriert mit belgischen
Vollendet mit einer Aprikosenglasur




Rosinen oder ohne Rosinen
ene Stiicke, elastisch und fertig

153005
Germknédel mit Powidlfiillung
Halbkuglige KI6Re, feinporige, weille Hefe
einer fruchtig-herben Pflaumenmus-Fillu
KloRes.

30x 170g

e

ken

|-Schnitten aus gezogenem Teig mit

152017
Waldfruchtstrudel-Schnitte
Waldfruchtstrudel Schnitten aus gezogen
vorgebacken

36 x 160g/VE

vandemoortele

en, 160g

it saftigen Apfeln und Rosinen.

154801

Zuckerwaffel

50 x 115 g/VE, fertig gebacken
mit groben Zuckersttickchen.
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